
ProClean365

 
Système de  
nettoyage entière- 
ment automatique



L’unité de nettoyage compacte est raccordée à 
l’arrière de votre four et est conçue de manière à 
n’avoir à rajouter de produit de nettoyage qu’une 
fois par an pendant la maintenance. 

Le démarrage du nettoyage est effectué automatiquement ou manuellement. Avec le 
démarrage du nettoyage automatique, la sécurité du processus est meilleure.

Caractéristiques techniques / Conditions requises 

● Convient également pour Dibas 64 blue et 
 Euromat 64 avec ProClean ou LiquidClean

● Commande IS 600 E, Exclusive ou Wtouch.

● Cycle de remplissage ultérieur : 1 x an par le service 
 après-vente de WIESHEU.
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ProClean365 
Le premier système de nettoyage 
entièrement automatique

De toutes nouvelles références

● Un four toujours propre - une hygiène alimentaire garantie

● Sans interaction de l’utilisateur - un produit de nettoyage 
 incorrect / une quantité de produit incorrecte est exclu(e)

● Aucun besoin de logistique et de gestion

●  Aucune infl uence sur la profondeur du four avec l’utilisation de 
 Steamax XL

● Affi chage du statut dans la commande du four et sur l’unité du 
 produit de nettoyage

● Élaboration et évaluation centrale d’un protocole de nettoyage 
 (pour l’obligation de documentation des secteurs alimentaires) 

De toutes nouvelles références

●

●

 Steamax XL

 produit de nettoyage

Découvrez-en plus 
ici sur le système 
de nettoyage 
ProClean365.
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