
TrayMotion
Automatyczny  
system załadowczy
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Wydajne i oszczędne 
rozwiązanie kompleksowe

TrayMotion ®



Czym jest 
TrayMotion?

Pieczenie w  
3 prostych krokach
1.  Ustawić załadowany system 

załadowczy przed piecem

2.  Uruchomić żądany program  
pieczenia

Wszystkie kolejne kroki, aż do 
gotowości wypieków do wystawie-
nia w sklepie, przejmuje TrayMotion

3.  Przemieścić wózek załadowczy  
z upieczonymi produktami na  
miejsce wystawienia 

System załadowczy 
TrayMotion
Solidność i perfekcyjna obsługa do 
zautomatyzowanego użytkowania

TrayMotion rewolucjonizuje i udoskonala proces pieczenia. 
Piec do pieczenia załadowywany jest automatycznie, a  
wypieki wydawane są punktualnie od razu po zakończeniu 
pieczenia. Ta automatyzacja pozwala na uzyskanie  

niezawodnej i stale wysokiej jakości pieczenia oraz korzyści 
z niższego zużycia energii, a także znaczne skrócenie czasu 
oraz ułatwienia w pracy. Ponadto graficzny i intuicyjny in-
terfejs użytkownika zapewnia łatwiejszą obsługę.



Oszczędność czasu 
i ułatwienie pracy
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REGAŁ

bez TrayMotion

z TrayMotion

  Brak konieczności chodzenia w tę i  
z powrotem

  Brak rozpraszania kolejnymi  
czynnościami w piecu

  Wzrost bezpieczeństwa procesowego

  Wzrost jakości wypieków dzięki łatwo 
powtarzalnym i równomiernym  
rezultatom pieczenia

Przykładowe rozliczenie dla filii ze stacją pieczenia TrayMotion

Założone koszty wynagrodzenia:

=
14,50 € / godzinę + 40 % kosztów dodatkowych 
20,30 € na godzinę 

Koszty pracownicze:

Oszczędność dzienna 20,30 €

Oszczędność roczna (310 dni roboczych) 6.293,00 €

  Większa elastyczność

  Znaczne obniżenie nakładu czasu potrzebnego na 
realizację procesów pieczenia przez pracowników filii

 Zwiększona wydajność godzinowa 

 Oszczędność zasobów  

 Dłuższy czas aktywnej sprzedaży

D Z I E N N A  O S Z C Z Ę D N O Ś Ć  C Z A S U 

przy 15 procesach pieczenia dziennie



Follow us!

Niższe zużycie energii 
i zapewnienie jakości 
wypieków

* Wymiary odnoszą się do łącznej powierzchni: piec sklepowy Dibas blue2 + TrayMotion

Dane techniczne

TrayMotion 
Dibas blue2 S/L

TrayMotion  
Dibas blue2 M vario

Liczna półek na blachy 5 / 10 7 / 7

Wymiar blachy (mm) 600 × 400 600 × 400

Odległość blach (mm) 80 80

Wymiary zewnętrzne  
(szer. × gł. × wys. w mm)*

 
1106 × 1468 × 2231 

 
1106 × 1468 × 2231 

Parametry przyłączeniowe
— Sieć 230 V AC 230 V AC
— Częstotliwość 50 – 60 Hz 50 – 60 Hz
— Pobór prądu 13,9 A / 27,5 A 16,1 A / 16,1 A
— Moc przyłączeniowa 9,6 kW / 19 kW 11,1 kW / 11,1 kW

Ciśnienie wody (kPA) 150 – 600 150 – 600
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Czas utrzymania temperatury 
bez TrayMotion

Dzięki załadunkowi w odpowiednim czasie  
przy użyciu TrayMotion można dodatkowo 
zaoszczędzić nawet -20 %, ponieważ odpada 
5-minutowy czas utrzymania temperatury po 
nagrzaniu. 

Rozładunek TrayMotion następuje punktual-
nie co do sekundy i zapewnia stale wysoką 
jakość wypieków.
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