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Pieczenie na miejscu w sklepie

porzyciaga klientow

Pieczenie pieczywa samemu w sklepie dziata jak
magnes na klientéw - wszyscy przeciez wiemy, jak
dziata na nas zapach swiezego pieczywa. Wszyscy
cenimy i lubimy swieze produkty, a w szczegdInosci
gdy jakos¢ powstaje na naszych oczach.

To, ze mozemy kupi¢ w sklepie spozywczym czy
na stacji benzynowej swieze pieczywo wydaje nam
sie dzi$ oczywiste, a jeszcze nie tak dawno byto to
przeciez nie do pomyslenia.

Ponad 50 lat temu firma WIESHEU zdecydowata
sie na produkcje sklepowych piecdw piekarniczych
angazujac site innowaciji kazdego swojego
pracownika w ich nieustanny rozwaj.

Od tego momentu motto ,Wypiekaj w sklepie!”
znajduje swoje odzwierciedlenie w coraz to bogatszej
palecie produktéw, ktére pozwalajg na wypiek
wyrobdw w miejscu ich sprzedazy: serdecznie
witamy w Swiecie WIESHEU!

Dyrektor zarzadzajacy:
Marcus Gansloser (CEO)
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Innowacyjny piec konwekcyjny
z drzwiami chowanymi
w obudowe

Rewolucyjna konstrukcja drzwi zaprezentowana w 2003
roku sprawita, ze Dibas od tego momentu stat sie flago-
wym piecem firmy WIESHEU.

Dibas blue2 wyznacza nowe standardy w jakosci
pieczenia, obstudze, efektywnosci energetycznej i koszto-
wej oraz designie. Model ten jest dostepny w rozmiarach
S,MiLz4Ilub5,6Ilub7i8lub 10 blach. Ponadto istnie-
je moZzliwos¢ wyboru wariantu stylistycznego: StandardLi-
ne, BlackLine lub TrayMotionLine..

Dibas blue2 pozwala zaoszczedzi¢ cenne
miejsce, poniewaz drzwi podczas otwierania chowaja
sie w boczng Sciane obudowy pieca. System drzwio-
wy zapewnia wigksze bezpieczenstwo pracy. Potrzeba
jedynie niewielkiego otwarcia drzwi w celu wsuniecia
blach przektada sie rowniez na oszczednosc¢ energii.
Drzwi wsuwane w obudowe skracajg do minimum czas
potrzebny na zatadunek pieca za pomocg systemu
zatadowczego. Jesli praca ma by¢ jeszcze fatwigjsza,

a jakos¢ zawsze taka sama, dobrym wyborem bedzie
TrayMotionLine: najwydajniejsze rozwigzanie w zakresie
automatyzacji zatadunku.

Dibas blue2 to wygoda i oszczednosc¢ energii.
Automatyczne rozpoznawanie zatadunku Intelligent
Baking Control (IBC) zapewnia niezmienne wysoka
jakos¢ pieczenia. System automatycznego rozpoznawa-
nia zatadunku pozwala zachowac¢ pracownikom réwniez
w stresujgcych warunkach petng kontrole nad wypiekiem,
poniewaz brak jest przyciskéw minimalnego obtozenia

a piec sam dobiera wtasciwe parametry, by uzyskac
perfekeyjny efekt koncowy. Przektada sie to réwniez na
znaczne oszczednosci, poniewaz zostaje zuzyte tylko tyle
energii, ile jest potrzebne dla danej ilosci. Dzigki zastoso-
waniu oswietlenia LED udato sie nie tylko ograniczy¢ ilosé
potrzebnej energii, lecz rowniez materiatdw eksploatacyj-
nych.

Dibas blue2 zapewnia wiekszg wygode i bez-
pieczenstwo. Jego w petni automatyczne drzwi i intu-
icyjny sterownik zapewniajg tatwy sposob obstugi. Poza
tym higieniczna komora pieczenia spetnia najnowsze
standardy i jest wyjatkowo tatwa w czyszczeniu — dzieki
wydajnemu systemowi czyszczenia ProClean lub opcjo-
nalnemu w petni automatycznemu systemowi czyszcze-
nia ProClean365. Dibas blue2 jest seryjnie wyposazony w
nasza nowg technologie zaparowania

&L LT BT

-
——
P
-
et
-
e
-

Dibas blue2 L Dibas blue2 SL
wersja ,,BlackLine” wersja ,,StandardLine”
Garownia L z systemem zaladowczym

Okap Okap

Wymiar blachy
Dibas blue2

60

40

Dibas blue2 M vario
wersja ,,StandardLine”
Okap

Wymiar blachy
Euromat 64

40

60

E3 SL vario
Okap

Piec o maksymalnej
pojeMmnosci pieczenia

Branza piekarnicza, podobnie jak inne, mierzy sie
czestokro¢ z problemem ograniczonej przestrzeni.
Witasciciele oraz obstuga piekarni, punktow sprzedazy
detalicznej czy gastronomii systemowej dysponuja
zazwyCzaj ograniczong iloscig miejsca.

Tymczasem rosnie réznorodnosc urzadzen, zapo-
trzebowanie na swieze wypieki, a tym samym zakres
oferowanych produktow. Do tego wzrasta powszech-
na $wiadomosc¢ wydajnosci energetycznej i ochrony
Srodowiska. Od sprzetu i oferowanych rozwigzan
oczekujemy wiec maksymalnej elastycznosci.

Nowy model pieca WIESHEU: E3 odpowiada na
aktualne wymagania rynku. Projektujgc i udoskonalajgc
E3 postawilismy sobie nastepujace wyzwania:

wigksza pojemnos¢ przy wykorzystaniu tej same;

przestrzeni

zoptymalizowany bilans energetyczny

utatwienie procesu obstugi

duza elastycznos¢ w planowaniu przestrzeni

W przypadku E3 w celu uzyskania takiej samej
ilosci wypiekéw potrzeba mniej proceséw piecze-
nia, poniewaz w matym piecu mozna jednoczesnie
wypiekac produkty na maksymalnie 6, a w duzym
nawet na 12 blachach. Zoptymalizowana izolacja,
technologia pakietéw 3-szybowych i niskie drzwi
zapewniajg, ze energia pozostaje doktadnie tam,
gdzie trzeba, czyli we wnetrzu pieca.

Strona otwierania drzwi pieca E3 nie jest stata i
mozna ja zmieni¢ juz po instalacji. Daje to duza
swobode w planowaniu ustawienia urzadzenia, jego
integracji z pozostatym wyposazeniem obiektu, a
takze mozliwos¢ pdzniejszych zmian w aranzacji
powierzchni. Mozna zamoéwic piec E3 i spokojnie
oczekiwac jego dostawy, nie znajac jeszcze
ostatecznego umiejscowienia pieca.

Jesli chodzi o czyszczenie, E3 oferuje bardzo
praktyczna komore pieczenia, tatwg do utrzymania w
czystosci. Nie ma tam ostrych krawedzi i naroznikow
a wiec miejsc, w ktérych mogtyby gromadzi¢ sie
osady. Dzieki mozliwosci rozdzielenia poszcze-
golnych szyb, mozna je czysci¢ pojedynczo od
wewnatrz i od zewnatrz.

Standardowo E3 wyposazony jest w system
czyszczenia ProClean, umozliwiajgcy gruntowne
mycie urzadzenia. Opcjonalnie dostepny jest w petni
automatyczny system czyszczenia ProClean365.

E3 SL E3 L
z systemem Podstawa
zatadowczym Okap

Okap

E3

Okap
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Ebo 64 SML
Garownia L
Okap
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Piec modutowy
do tradycyjnego wypieku

Model Ebo dostepny jest w réznych rozmiarach

i wysokosciach komory pieczenia (145mm, 195mm
lub 2 x125mm), co pozwala zapewnic¢ odpowiednia
ilos¢ miejsca na najprzerdzniejsze wypieki. W przypad-
ku modelu Ebo 128 dostepna wysokos¢ komory to
145 mm i 195 mm. Ten piec jest dostepny w dwdch
wariantach stylistycznych: Standard i Nostalgia.

Ebo przekonuje przede wszystkim jakoscia wypieku,
a jego uktad grzania goérnego i dolnego, uktad zaparo-
wania oraz powlekana kamienna ptyta pozwalajg uzy-
skac perfekcyjna skorupke, piekny wyglad i wiasciwa
objetosc.

Ebo oszczedza energie. Silikonowa uszczelka

drzwi (Ebo 64, 68 i 86) oraz izolowana komora pieca
gwarantujg minimalne utraty ciepta obnizajgc tym
samym koszty energii i klimatyzacji pomieszczen
sklepowych. Elementy grzejne wyposazone w
specjalng powioke STIR® skracajg w przypadku
modeli 64, 68 i 86 czas pieczenia nawet o0 30 procent.

Dzieki opatentowanemu sposobowi czyszczenia
utrzymanie czystosci drzwi pieca Ebo okazuje sie
niezwykle proste. Drzwi bez odkrecania $rub mozna w
prosty sposob przestawic¢ tak, by uzyskac¢ dostep do
wewnetrznej strony szyby. Bo przeciez duze, czyste
przeszklone drzwi to perfekcyjna sceneria dla Swie-
zych, kuszacych zapachem wyrobdw.

i

Zamknigte drzwi Otwarte drzwi

Wymiar blachy
Ebo 64
40
60
Ebo 68
40
40
60
Ebo 86
40 40
Ebo 128
60

Pozycja czyszczenia

Wymiar blachy
Minimat 64
40
60
Minimat 43
35
44
60
40
40
60

Najmniejszy w ofercie,
wydajny piec konwekcyjny

To najmniejszy model w ofercie firmy
WIESHEU, ktéry mimo rozmiarow
przekonuje wydajnoscia.

Minimat wyznacza standardy pod wzgledem
maksymalnej wydajnosci i minimalnych rozmiardw:
Dzieki trzem dostepnym rozmiarom pieca oraz dwoém
wymiarom blach stanowi on idealne rozwigzanie dla
stacji benzynowych, bistro czy tez piekarni pozwalajgc
przyciggna¢ klientéw swiezym pieczywem prosto z
pieca. Piece w rozmiarze S i M posiadajg 3 pétki na
blachy, natomiast w rozmiarze L 4 lub 5 potek.

Minimat to elastycznosc¢. Dzigki opcjonalnemu
zbiornikowi na wode moze pracowac bez podtaczenia
do sieci wodociggowej. Piec Minimat 43 S oraz
Minimat 64 M jest dostepny rowniez w wersji 230 V
nie potrzebujgc tym samym zasilania tréjfazowego.

Minimat to maksimum techniki. Zastosowana
w Minimat izolacja skutecznie redukuje utraty ciepta.
Dzieki podwaéjnemu przeszkleniu i powtoce odbijajg-
cej ciepto zostaje tam gdzie powinno, czyli wewnatrz
pieca.

Natomiast znajdujgce sie na seryjnym wyposazeniu
Zaparowanie rurowe sprawia, ze wyroby otrzymuijg
optymalng ilos¢ pary.

Ebo 64 SML wersja Ebo 86 SML
»hostalgia” Garownia L
Garownia L Okap

Okap

Ebo 128 SM
Podstawa
Okap

Minimat 64 L
Podstawa
Okap

Minimat 64 ML
Podstawa
Okap

Minimat 43 S
Podstawa
Okap

Minimat

LLNESHEL

Minimat 64 L
element posredni
garownia L

okap
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Kombinacje

Dibas S/Ebo 64 L
Garownia L
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Dowolnosc tgczenia

Dlaczego nie wykorzysta¢ wszystkich zalet naraz?
Piece sklepowe WIESHEU pozwalajg wedle zyczenia
na tgczenie zalet roznych sposobdw pieczenia.

Stacje piekarnicze WIESHEU pozwalajg
dopasowac zdolnos¢ produkeyjng do potrzeb
danego sklepu. Poniewaz nasze piece konwekcyjne
Dibas mozna taczy¢ z naszymi piecami poktadowymi
Ebo we wszystkich rozmiarach, tworzac indywidualne
stanowiska do pieczenia, doktadnie takie, jakich
potrzebujesz. Ze wzgledu na swadj ciezar piec
modutowy umieszcza sie w takim przypadku pod
piecem konwekcyjnym.

Dodanie okapu i garowni zamienia stacje w kompletng
jednostke funkcyjng. Oczywiscie istnieje mozliwosé
dodania elementu posredniego oraz podstawy.

Ze wzgledu na ergonomie nie nalezy przekraczac tacz-
nej wysokosci 2,20 m.

Chetnie pomozemy Panstwu w doborze kombinacii
idealnie dopasowanej do Panstwa potrzeb.

DibasS/Ebo64S DibasS/Ebo86 S
wersja ,,BlackLine” Garownia M
Garownia L Okap

Okap

Idealne pot czenie

Idealny kombi dla maksymalnej
elastycznosci i niezaleznosci!

Dzieki praktycznemu schowkowi kombi Mix & Match
nie pozostawia nic do zyczenia, jesli chcesz oferowad
wypieki i przekaski w najmniejszej przestrzeni. Dzieki
czterem statym kotkom obie jednostki przekonujg
tatwoscia serwisowania.

serwisowanie. Ponadto dla Minimat dostepne sa
nastepujgce opcje: wymienne zawiasy drzwi, staty
zbiornik na wode lub zbiornik na wode.

AS300Tplus firmy Atollspeed to szybki piekarnik, ktory
taczy w sobie gorgce powietrze, ciepto uderzeniowe i
mikrofale w jednym urzadzeniu.

Pieczenie i podjadanie potgczone w jednym
Stacja pieczenia

Na najmniejszej powierzchni
Wszechstronne zastosowania

Mix & Match

Minimat 43S/AS300Tplus
Podstawa
Okap

Ato”speed .....................

Okap -Podstawa - - - e
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PrOCIGan365 Zawsze

W petni automatyczne czyszczenie Rer4iiyAelcie1aa1l

czas na
Istotne
rzeczy

catkowicie automatyczny
maksymalna niezawodnosé procesu

idealna czystosc

Czyszczenie za pomoca w petni automatycznego
systemu czyszczacego ProClean365 jest bardzo

proste: skrzynka czyszczgca jest umieszczona z

tytu piekarnika, zawiera Srodek czyszczacy i jest

uzupetniana co roku podczas konserwacji.

ProClean

W petni automatyczne:

System samooczyszczania gruntowne czyszczenie pieca

ProClean to automatyczny system samooczyszcza-
nia wykorzystujacy wktady ze srodkiem czyszczg-
cym i ptuczacym. Po wiozeniu wktadu ze srodkiem
czyszczacym, wystarczy nacisngé przycisk, by uru-
chomi¢ program czyszczenia. Piec czysci sie sam.

Utrzymanie higieny
za pomocg jednego przycisku

Mniej obowigzkow
dla pracownikdw
. o : = Efektem jest doskonata czystos¢, mniej pracy dla
GwaranCJa czystosci dla klientéw pracownikow i tym samym wiecej czasu na obstuge
. : klientow oraz przyciggajacy wyglad pieca.

Innowacja

Stata jako$é TrayMOtiOn

produktow Automatyczne tadowanie

TrayMotion rewolucjonizuje proces wypieku.
Piec jest automatycznie zatadowany produktami
piekarskimi a nastepnie roztadowany precyzyjnie
na koniec procesu wypieku. Nastepnie po ich
ostudzeniu produkty sa gotowe do sprzedazy.

Jakoscé

Przekaski AtOIlSpeed

w kilka sekund Speed Cooking Solutions

ldealna kombinacja
. { wydajnosci grzania, sity mikrofali
i energooszczednosci

Perfekcyjna chrupkosc i kolor
produktu

Chrupka, brgzowa skorka na
produktach zapewniona przez
regulowalng szybkag obrobke
termiczng

i

Piec hybrydowe Atollspeedto kombinacja uderzenia
promieniami mikrofali i konwekcii.

Idealny dodatek do Twojego WIESHEU-piec skle-
powy.

TrayMotion
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Wszystko, czego
potrzebujesz do
wypieku w sklepie

Do kazdego zastosowania
odpowiednie sterowanie

Akcesoria Sterowanie

o
|9
0
(7]
[0}
0
X
g

Przyktady:

Okap
SensorControl Plus

e

Element posredni S

Garownia M

Podstawa L

Dzieki naszym akcesoriom pieczenie
bedzie przebiegac jeszcze sprawniej.

Praktyczne akcesoria. Firma WIESHEU
posiada w swojej ofercie tatwe w obstudze oraz w
utrzymaniu okapy, garownie, elementy posrednie i
podstawy. Dzieki dostepnosci réznych rozmiardw
piec sklepowy moze stac sie optymalnym miejscem
pracy dostosowanym do Panstwa potrzeb. Okap
jest wyposazony w zintegrowany kondensator pary,
ktory do czyszczenia mozna wyjac.

Rdwniez utrzymanie czystosci garowni dzieki zasto-
sowaniu polimerowej powtoki nie sprawia najmniej-
$zego problemu.

Przemyslany sposdéb zatadunku. Kompak-
towe i wytrzymate wozki zatadowcze dopasowane
do réznych modeli naszych piecéw pozwalaja na
szybki i wygodny zatadunek komory pieca zabiera-
jac przy tym naprawde niewiele miejsca w sklepie.
Wozek zatadowczy przesuwa sie lekko a stelaz
zatadowczy wysuwa z pieca w bezpieczny sposob
za pomoca specjalnego drazka. tatwoscé zatadunku
pieca przektada sie na oszczednos¢ czasu i energii.

Zatadunek otwarty Zatadunek zamkniety

Dibas blue2 + E3:

Uktad sterowania Wtouch posiada 7-calowy
kolorowy wyswietlacz z funkcjg Multi-touch, ktéra
podobnie jak na smartfonach pozwala na przesu-
wanie pojedynczych ikon oraz na przechodzenie
pomiedzy réznymi widokami. Dzieki intuicyjnej
strukturze menu oraz konfigurowanemu interfejsowi
Wtouch jest niezwykle prosty w obstudze i dosko-
nale sprawdzi sie rowniez u Paristwa.

Ebo:

Ekskluzywne sterowanie oferuje wysoki poziom
komfortu obstugi i prosta nawigacje po menu dzieki
czytelnym i pomocnym tekstom na przejrzystym
wyswietlaczu. By uruchomi¢ program wystarczy
nacisng¢ palcem na odpowiednim symbolu. Dzigki
200 programom pieczenia, funkcjom autostartu

i pieczenia dodatkowego jak rowniez szeregu
réznym ustawieniom ten sterownik oferuje
dostownie wszystko, co jest potrzebne do tatwego
programowania i sterowania stacjg piekarnicza.

Minimat:

Sterowanie reczne jest szczegdlnie polecane uzyt-
kownikom preferujgcym manualne,

elastyczne ustawianie parametréw podczas
kazdego procesu pieczenia. Zawiera ono
wszystkie istotne funkcje, zapewniajgce
skuteczny i wygodny wypiek.

Sterowanie Comfort zapewnia tatwg obstuge.
Zawiera 32 gotowe programy oraz dalsze
przydatne funkcje, takie jak programowalny
autostart albo opcja ,pieczenie dodatkowe”
do wykorzystania w codziennej pracy.

Wtouch
do Dibas blue2 i E3

Exclusive
do Ebo

Comfort
do Minimat

coo @@ | wee

Reczne
do Minimat




Wysoka efektywnosc
energetyczna
i Najlepsza jakosc

N 4 -

Dzieki funkcji automatycznego Coraz lepsza efektywnosc energetyczna to kwestia,
ktéra motywuje nas do dalszych prac rozwojowych.

V\{ykryw,anlu zatadunku parametry Energia to jeden z istotnigjszych czynnikow kosz-
pieczenia sg dopasowywane totwdrczych w branzy piekarniczej. Dlatego zaréwno
do rzeczywistej ilosci WerbéW ze wzgleddw ekologicznych jaki i ekonomicznych
W piecu: czujemy sie zobowigzani poprzez wdrazanie coraz to
nowszych rozwigzan do ograniczenia zuzycia energii
przez produkowane przez nas urzadzenia.
Jakosé
Zoptymalizowana izolacja, podwajne przeszklenie
Automatyczny dobdr optymalnej drzwi, specjalne mostki termiczne, mate moce przyta-
temperatury czeniowe, powltoki odbijajgce ciepto oraz oczywiscie
systemy precyzyjnie dopasowane do danego pieczywa
Niezmienna jakos’é Wypieku przy oraz konkretnego wykorzystania pieca sprawiaja, ze

produkty WIESHEU wykorzystujg energie w perfekcyj-

roznej liczbie blach ny | optymalny Sposdb.

Bezpleczenstwo procesu Dzieki opcjonalnie dostepnemu automatycznemu

wykrywaniu obciazenia IBC dla Dibas blue2 i E3,

Oszczednos¢é energii otworzyli$my nowy rozdziat w dziedzinie efektywnosci
energetycznej.

Regulacja potrzebnej temperatury System ten pozwala na znaczne oszczednosci pradu,
zwiekszenie jakosci wypieku oraz poprawe bezpie-
czenstwa procesu. Dzieki IBC niewazne jest, czy w

Uproszczona obstuga piecu znajduje sie jedna czy dziesieé blach, jakosé

. P R wypieku pozostaje rownie wysoka, natomiast zuzycie

Brak prZyC"SkOW mlnlmalnego energii jest zalezne od ilosci wyrobdw w piecu.

obtozenia lub programu pieczenia

dla CZ@S/CIOWGQO Ob*ozer“a Dzieki zastosowaniu oswietlenia LED piece Dibas
blue2, E3 oraz Ebo zuzywajg mniej energii niz w przy-
padku oswietlenia halogenowego. Niewatpliwa zaletg
jest réwniez zywotnos¢ oswietlenia LED.

Systemy zatadowcze gwarantujg szybki zatadunek

i roztadunek. Poniewaz drzwi sg otwarte krécej,

straty ciepta sg mniejsze.

Szczegding zalete w przypadku pieca Dibas blue2
stanowi fakt, ze system zatadowczy mozna ustawic
przed piecem przed otwarciem drzwi, dzieki czemu
do minimum skraca sie czas, gdy drzwi pozostajg
otwarte. Dzieki lekkiej konstrukcji stelaza zatadowcze-
go straty ciepta sa

jeszcze mniejsze.

Uktad sterowania ma takze w swdj wktad w oszczed-
nos¢ energii. Jezeli piec po osiagnieciu temperatury
grzania wstepnego nie jest uzywany, uktad nagrze-
wania po uptywie ustawionego czasu wytaczy sie
samoczynnie. Rowniez jezeli piec przez okreslony
okres czasu pozostaje niewykorzystany automatycznie
przefacza sie z trybu roboczego w tryb spoczynko-
wy. Takze wyswietlacz potrzebuje do pracy energii.
Dlatego mozna ustawic, by w trybie spoczynkowym
pozostawat wytaczony.
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Optymalny serwis dzieki
zdalnemu dostepowi

Oszczednosc¢ czasu i pieniedzy
Dostep dla wielu uzytkownikow
Aktualizacja programow pieczenia

ldentyczna jakosc¢ wypiekow

Wszystko pod kontrolg:
Petna kontrola nad piecami
w firmowej sieci

Whnet to programowe rozwigzanie do komfortowego
zarzadzania piecami potagczonymi w siec.

taczy ono w sobie mozliwos¢ potgczenia urzgdzen

w sieC z przejrzysta bazg danych, funkcjami zarzg-
dzania, konserwacji oraz serwisowymi. Oprogramo-
wanie Wnet jest kompatybilne ze wszystkimi piecami
WIESHEU z serii Dibas blue2, E3 i Ebo wyposazonych
w sterowania Wtouch lub Exclusive. System ten
potrafi korzystaé z istniejacych juz baz danych oferujac
ogromny potencijat oszczednosci poprzez efektywne
zarzadzanie danymi.

Whnet pozwala w dowolnej chwili na uzyskanie dostepu
do danych roboczych, utworzenie raportéw czy tez
synchronizacje programoéw w zainstalowanych urza-
dzeniach. Generowane w postaci graficznej raporty
umozliwiajg optymalizacje wewnetrznych procesow.

Na ich podstawie mozna okresli¢, ktére wyroby
sprzedaja sie w danym regionie najlepiej. Dzieki temu
uzyskuje sie przejrzysty poglad sytuaciji i mozliwosc
poréwnania danych z poszczegdlnych regiondw.

Whnet to takze optymalny serwis dzieki mozliwosci
zdalnego dostepu. Dzigki temu wiele usterek mozna
przeanalizowac na odlegtosc i natychmiast podjac
odpowiednie dziatania serwisowe. Pozwala to zapo-
biec koniecznosci dwukrotnego przyjazdu. Natomiast
przeglady techniczne i konserwacja pozwala
wyeliminowac czasy przestojow.

Warszawa

Stuttgart

Zalety i korzysci

\+,/

“.s
Wnet

Funkcje

Zarzadzanie
danymi
roboczymi

Zarzadzanie
programami
pieczenia

Prosze wymieni¢
filtr wody!

gl

';:h

k

Optymglny Dostep dla
serwis wielu uzyt- \dentyczna
dzieki kownikow jakosé
zdalnemu wypiekow
dostepowi
Aktualnosé
Oszczednosé danych
et roboczych
i pieniedzy
Tworzenie
raportow

Aktualizacje
firmware

Filtracja zimnej wody:
czysta woda w piecu

Nasze rozwigzania do filtracji wody zapewniajg najlep-
szg jakos¢ wody i perfekcyjng czystos¢ we wszystkich
urzadzeniach wykorzystujgcych wode. Zabezpieczaja
one urzgdzenie przed osadami kamienia, zwigkszajac
tym samym wydajnosc, a jednoczesnie zmniejszajac
koszty serwisowe i eksploatacyjne.

Opcjonalnie w przypadku filtrow Stemax w potaczeniu
ze sterowaniami Wtouch lub Exclusive wskaznik
zuzycia filtra moze by¢ prezentowany bezposrednio
na wyswietlaczu. W przypadku innych uktadéw
sterowania dostepny jest oddzielny wyswietlacz LCD
przeznaczony do montazu na scianie.

By 0 TN

Tryb serwisowy e

Steamax

Filtr do optymalizaciji jakosci wodyg

Wydtuza zywotnosc wszystkich
urzadzen korzystajgcych z wody

Stala jakosc¢ wody
Brak czgstek statych dzieki
5-stopniowej filtradji

Kompaktowy i elastyczny -
w kazdych warunkach
montazowych

Dzieki zastosowaniu wegla
aktywnego spetnia najwyzsze
standardy higieny

Poprawia jakosc¢ pieczenia

i garowania

Zwieksza wydajnosc¢ zapobiegajgc
przerwom w eksploatacji spowo-
dowanych kamieniem

Zmniejsza ilos¢ zanieczyszczen
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Nasi technolodzy stuzg pomocag
Nna caltym swiecie

Szkolenia i wsparcie u Parstwa
na miejscu

Szkolenia dla klientow
w Grossbottwar i Wolfen

Podczas jednodniowych szkoleri mozna
nie tylko dowiedzie¢ sig sporo o naszych
piecach, lecz takze uzyskac szereg
przydatnych porad i informacji na temat
aktualnych trenddw.

Behooll. Stark. Hah. Der WESHEU-Sarico
Fast. Efficient. MNoar, WIESHMEL sa4vioa
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= _;“: Nasi technolodzy:

zawsze blisko klienta

Nasi kierownicy do spraw szkoleri chetnie podzielg sie
z Paniistwem swoja wiedzg z zakresu oferowanych
przez nas piecow.

Niezaleznie od tego, czy tematem sg programy piecze-
nia, wyroby czy techniki sprzedazy - czy jestes szefem
czy sprzedawcay - podczas naszych szkoleri bedziesz
mie¢ okazje poznac szereg nowych pomystow i inspi-
racji, dzieki ktorym z pewnoscig zdobedziesz nowych
klientéw. Dowiesz sie réwniez jak obnizy¢ koszty bez
start jakosci.

Namiastka tego sg prezentacje odbywajgce sie pod-
czas targéw branzowych. Nasi technolodzy prezentuja
wowczas nasze piece sklepowe przygotowujgc w nich
réwnie smakowite co wyrafinowane wyroby i potrawy.

Podczas szkolenia, ktdére mozemy zorganizowac

u Panstwa na miejscu lub w jednej z naszych lokalizacji
w GroBbottwar lub Wolfen bedziecie mieli Parstwo
okazje przezy¢ ekscytujgcy dzien z piecami WIESHEU

i zaznajomic sig z ich mozliwosciami w praktyce.

Szybki i niezawodny:
serwis WIESHEU

Nasi partnerzy tworzacy swiatowa sie¢ serwisowg
stanowig pewng globalng podstawe do dziatania
zgodnie z naszym mottem ,Wypiekaj w sklepie”.

Dostepnosé dla klienta jest dla nas niezwykle wazna.
Dlatego nasza infolinia serwisowa pracuje réwniez w
soboty i niedziele.

Linia serwisowa PL

+48 600 215 650

Serwis jest dostepny od poniedziatku do
soboty w godz.: od 7:00 do 21:00 a w niedziele
i Swigta w godz.: od 8:00 do 17:00.

Linia serwisowa DE
+49 7148 1629-400
Serwis jest dostepny od poniedziatku do

soboty w godz.: od 7:00 do 21:00 a w niedziele
i Swieta w godz.: od 8:00 do 17:00.

Serwis WIESHEU to:

Gwarantowane szybkie
czasy reakdciji

Globalna dostepnosc

Wysokiej klasy mobilni specijalisci
oraz witasne centrum serwisowe

Duza dostepnosc¢ czesci
zamiennych

Indywidualne rozwigzania
i pakiety serwisowe

Instalacja piecow przez
przeszkolonych instalatorow




©,
CERTIFICATE

UNESHEL
Wiesheu GmbH
23 Grofbottws

ar, Germany.

Wiesheu Wolfen GmbH
Kekuléstr. 1, 06766 Bitterfold-Wolfen, Germany

1S0O 9001:2015
1SO 14001:2015

o
2020.07-23 i 2023.07-22.
0 12 100/104 43033 TS,

TETEEAT & COATCATE & EEEE ¢ COFTESELET % CINTINCADE & CERTWRAT

Wieksza efektywnosc
energetyczna to jeszcze
wiekszy sukces

Poniewaz zaréwno produkcja jak i eksploatacja piecow
wigze sie z duzymi nakladami energii, kwestia efek-
tywnego systemu zarzadzania energig ma dla nas
szczegolne znaczenie. | tak w naszych halach produk-
cyjnych - tam gdzie jest to technicznie mozliwe -
wykorzystujemy ciepto z naszych instalaciji, by z jednej
strony zapobiec stratom energii, z drugiej zas w celu
optymalizacji wykorzystania zasobow.

Nasze przedsigbiorstwo posiada certyfikat ISO 14001.
Dysponujemy tym samym certyfikowanym systemem
zarzadzania srodowiskiem i energig, co dodatkowo
podkresla nasz odpowiedzialny i oszczedny stosunek
do srodowiska i wykorzystania zasobdw energetycz-
nych. Bylismy pierwszym przedsigbiorstwem w naszej
branzy, ktéremu udato sie uzyska¢ wspomniane wyzej
certyfikaty.

Ponadto nasze piece sg wykonane w wigkszosci

z materiatéw nadajgcych sie do odzysku. Dzieki temu
nasze produkty w znaczacym stopniu przyczyniaja sie
do odpowiedzialnego gospodarowania surowcami.

Energia to cenne i kosztowne dobro. Poniewaz nasze
piece zuzywajg energie, nieustannie pracujemy nad
ograniczeniem jej zuzycia badz tez jej jeszcze efektyw-
niejszym wykorzystaniem.

Zaawansowane panele sterowania, najnowoczesniej-
sze materialy izolacyjne, Wnet, system automatyczne-
go rozpoznawania zatadunku IBC (Intelligent Baking
Control) itp. pozwalaja na zwigkszenie efektywnosci
energetycznej pieca i zostaty opracowane dokfadnie z
ta mysla.

WIESHEU przestrzega standardoéw socjalnych bazujgc
na standardach inicjatywy spotecznej ,Business Social
Compliance Initiative” (BSCI) opracowanych przez
Europejskie Stowarzyszenie Handlu Zagranicznego.
Roéwniez dostawcy firmy WIESHEU sg zobowigzani do
przestrzegania tych zasad.
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Dibas blue2 L
wersja ,,BlackLine”
Garownia L

Okap

Ebo

Ebo 64 SML
wersja ,,nostalgia”
Garownia L

Okap

Minimat

|

Minimat 64 ML
Podstawa
Okap
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Dibas blue2 SL
wersija ,,StandardLine”
z systemem Okap

Dibas blue2 M vario
wersja ,,StandardLine”

zaladowczym
Okap

IEREARRERY

Ebo 64 M Ebo 128 SM
Garownia L Podstawa
Okap Okap

Swiat WIESHEU

Niezaleznie od tego, czy chodzi o piec konwekcyjny czy modutowy, tradycyjny
czy zajmujacy niewiele miejsca model z inteligentnym systemem drzwi, ekstra
duzy czy moze super kompaktowy - WIESHEU zgodnie ze swoim motto
.Piecz w sklepie!” posiada perfekcyjne, przysztosciowe rozwigzania w kazdym

rozmiarze.

Podoba Ci sie nasze motto ,Piecz w sklepie!”
Pomozemy Ci w realizacji tej wizji.

E3 SL

z systemem
zaladowczym
Okap

Dzieki funkcjonalnym akcesoriom i innowacjom technicznym oferujemy
niezawodne, wydajne sklepowe stacje piekarnicze, ktore nie tylko sa tatwe i
bezpieczne w obstudze ale przede wszystkim pozwalaja przyciagnac klientow
doskonatymi wyrobami wypiekanymi na miejscu w sklepie.

— skontaktuj sie z nami.

Swojego osobistego doradce WIESHEU E

Minimat 43S znajdziesz z uzyciem tego kodu QR lub i
Pod B q .
o w Internecie na stronie www.wiesheu.pl E:I

Indywidualne
kKombinacje

DibasS/Ebo64 S Dibas S/Ebo 64 S vario

wersja ,,BlackLine” Garownia M
Garownia L Okap
Okap

DibasS/Ebo86 S vario Dibas S/Ebo 64L
Garownia M Podstawa L
Okap Okap

Mix & Match

Minimat 43S/AS300Tplus
Podstawa
Okap

Lokalizacje

Po wielu latach w Affalterbach z koricem roku 2016
siedziba gtéwna firmy WIESHEU zmienita swoja lokali-
zacje na Grossbottwar w poblizu Ludwigsburga.
Pracuje tu obecnie 400 pracownikéw. Oprécz budyn-
kéw administracyjnych przy SchleifwiesenstralBe znaj-
duja sie réwniez hale, w ktérych odbywa sie produkcja
piecow Dibas blue2 oraz Euromat. WWaznym miejscem
dla klientow jest osrodek szkoleniowy WIESHEU.

Wolfen w Saksoni-Anhalt to od 1991 roku druga
lokalizacja produkcyjna. Okoto 80 zatrudnionych tu
pracownikéw odpowiada za produkcje modelu Ebo
oraz Minimat. W miejscowosci Wolfen zlokalizowany
jest rowniez osrodek szkoleniowy dla klientéw z pot-
nocnych i wschodnich landdw.

Warszawa to od roku 2008 lokalizacja polskiego
przedstawicielstwa WIESHEU. Profesjonalny zespot
handlowcéw oraz wiasny serwis stanowig silne wspar-
cie w obstudze krajow Europy Wschodnigj.
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W miejscowosci Schiltigheim koto StraBburg

w roku 2014 otwarto francuskie przedstawicielstwo
celem wsparcia w obstudze rosngcego i wymagajace-
go rynku w formie osobnego zespotu sprzedazowego
i serwisowego.

Barcelona jest siedzibg naszego oddziatu od
2023 roku, z ktérego obstugujemy rynki w Hiszpanii i
Portugalii.




WIESHEU

oo

J

TCTEDT

Grupa WIESHEU

WIESHEU GmbH
SchleifwiesenstraBe 27
71723 Grossbottwar

WIESHEU Wolfen GmbH
Kekuléstr. 1
06766 Bitterfeld-Wolfen
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WIESHEU Polska Sp. z o.0.
ul. Pofczynska 116

01-304 Warszawa, Polska
Telefon +48 22 6656021

WIESHEU France SAS

15, rue de la Haye

BP 60060 Schiltigheim

67014 Strasbourg Cedex, France
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