
Snackliebe



Das verbindet uns:

by



»Snack ist unser  
Handwerk«





Eibullerei

2 Scheiben 	 körniges Rundbrot

2 Scheiben	 Rindersaftschinken (24 g)

60 g 		  Eiersalat

0:40min

Hinweis: Nur Brot rösten 

100% 0%
—

270°C



Omelette-Platte

Omelette

Obazda

Friedensschinken

Trüffelsalami

Camembert Creme

1:20min

Hinweis: Omelette zubereiten (140ml Ei)

80% 100%
—

260°C







200 g 		  Naturjoghurt

50 g		  	 Cerealien

5 Stück 		  Cheesecake Balls

50 g 		  Curry Mango Aufstrich

30 g			  Früchte gemischt

Bowl in the Morning

0:55min

Hinweis: Cheesecake Balls (aus TK)

100% 50%270°C
—



1 Scheibe		  Holzofenbrot

1 			   Spiegelei

3 Scheiben	 Friedensschinken

20 g			  Gurken Relish

50 g			  Joghurtrahmaufstrich 
			   Schnittlauch-Petersilie

10 g 			  Mixsalat

Wilde Hilde

1:10min

Hinweis: Spiegelei

60% 80%250°C
—



1 Scheibe		  Holzofenbrot

1 			   Spiegelei

3 Scheiben	 Friedensschinken

20 g			  Gurken Relish

50 g			  Joghurtrahmaufstrich 
			   Schnittlauch-Petersilie

10 g 			  Mixsalat



Veggie—



1 	  		  Baguette 

4 Scheiben	 Rotter Klosterkäse (60 g)

50 g 		  Curry Mango Aufstrich

60 g 		  Sour Cream Sauce

5 g  			   Rucola

Fruchtige Bretagne

0:30min

Hinweis: Snack aufknuspern

100% 0%
—

260°C



1			   Panini

2 Scheiben  	 Rindersaftschinken (24 g)

35 g 			  Camembert Creme

30 g 	  	 Dijon Senf Snack-Aufstrich

10 g		   	 Baby-Blattspinat

Alpen Panini

0:30min

0:20min

Hinweis: Außen knusprig / Innen warm

80%

100%

100%

0%

270°C

270°C

—







Grün

1	  		  Tortillafladen Spinat

3 		   	 Hähnchen-Chili-Sticks

20 g 	  	 Mango Relish

14 g	  		  Grillgemüse Rote Paprika	

40 g			  Salat gemischt	

Rot

1	  		  Tortillafladen Tomate

1 Stück 		  Grillkäse Genuss (75 g) 	

15 g	  	  	 Frischkäse Natur

10 g	  		  Granatapfelkerne

40 g			  Salat gemischt

Mini Wrap

0:35min

Hinweis: Außen und Innen leicht erwärmen

80% 100%260°C
—



Holy Bowly

5			   Falafel-Sticks

20 g			  Parika Relish

30 g 		  Avocado

20 g			  Mixsalat

	  		  Orangenfilets

			   Grüne Erbsen

	  		  Radieschenscheiben

0:35min

Hinweis: Falafel-Sticks erwärmen

100% 100%260°C
—



Veggie—





Wrap Deluxe

0:30min

Hinweis: Außen und Innen leicht erwärmen

100% 0%260°C
—

1 	  		  Tortillafladen 

20 g			  Dijon Senf Snack-Aufstrich

50 g 		  Mixsalat 

3 Scheiben	 Rotter Klosterkäse (45 g)

25 g			  Rahmsauerkraut

3 Scheiben 	 Rindersaftschinken (36 g)



Laugen Hot Dog





1			   Körnerbagel

25 g 		  Dijon Senf Creme

5 g 			   Radieschenscheiben

2 Scheiben 	 Domschinken (40 g)  	

40 g 		  Obazda	

		   	 Kresse

Bavaria-Bagel

0:25min

Hinweis: Bagel erwärmen

80% 0%260°C
—







Snackbox

Cheesecake Balls

Burgerliebe Sweet Chili

Falafel-Sticks

Mango Relish

Back-Camembert

Hähnchenbrust-Nuggets

Mozzarella-Sticks

Hähnchen-Chili-Sticks

0:35min

Hinweis: Vorgebackene Produkte erwärmen

100% 100%260°C
—



Kräftiger Heinz

2 Scheiben	 Roggenkastenbrot 
			   20 x 10 x 1 cm

3 Scheiben	 Rindersaftschinken (36 g)

60 g			  Klosterkäse (4 Scheiben)

80 g 		  Dijon Senf Snack-Aufstrich

50 g 		  Rahmsauerkraut

0:35min

0:25min

Hinweis: Brot toasten / Innen erwärmen

100%

100%

100%

0%

270°C

270°C

—





Veggie—



Für 2 Personen

1			   Pinsaboden 20x15x1 cm

5 Stück		  Falafel-Sticks 

50 g 		  Frischkäse Natur

40 g			  Paprika Relish

20 g 		  Grillgemüse Rote Paprika

20 g 		  Grillgemüse Zucchini

20 g			  Oliven

5 g			   Mixsalat

Pinsa Amore

0:50min

0:35min

Hinweis: Brotplatte backen 

Hinweis: Falafel-Sticks erwärmen

100%

100%

0%

100%

270°C

260°C

—



5 - 7			  Falafel-Sticks

20 g			  Basilikum Pesto

20 g 		  Blattspinat

50 g			  Kürbis mariniert

30 g			  Pilze

20 g			  Zwiebel

			   Körnermix

—
0:35min

Hinweis: Falafel-Sticks erwärmen
100% 100%260°C

 arten Bowl



Veggie—



Veggie—



1			   Tortillafladen Tomate

60 g 		  Reis

30 g			  Kräuterfrischkäse

3 			   Falafel-Sticks

15 g			   Grillgemüse Rote Paprika

30 g			  Tomaten Snack-Aufstrich 
			   (mit allen Zutaten vermengen)

			   Frühlingslauch

Burrito

0:50min

Hinweis: Innen heiß und außen soft

10% 100%250°C
—



Tante Levante

1			   Rustikales Landbrötchen

15 g			   Sour Cream Sauce

25 g 		  Hummus

3			   Falafel-Sticks

20 g 		  Gurkenspaghetti

5 g			   rote Zwiebelringe

3 Blatt		  Minze

—
0:35min

Hinweis: Außen knusprig und innen warm
20% 100%260°C



Veggie—





Die gute Seele

1 			   große Seele/Baguette

45 g			  Rotter Klosterkäse

4			   Hähnchen-Chili-Sticks

50 g 		  Rahmsauerkraut

20 g			  getrocknete, marinierte
			   Tomatenhälften

Deko			  Frühlingszwiebel

0:40min

Hinweis: Außen leicht knusprig und innen warm

30% 100%260°C
—



1			   Paninifladen dunkel

25  g		  Grillgemüse Zucchini

25 g 		  Grillgemüse Rote Paprika

25 g 		  Paprika Relish

25 g			  Olivenölcreme

5 g			   Rucola

Panini Rosso

0:35min

Hinweis: Außen leicht knusprig und innen warm

30% 100%260°C
—



1			   Paninifladen dunkel

25  g		  Grillgemüse Zucchini

25 g 		  Grillgemüse Rote Paprika

25 g 		  Paprika Relish

25 g			  Olivenölcreme

5 g			   Rucola

Veggie—



Produkte

Curry Mango Aufstrich
Grillgemüse Rote Paprika,

Zucchini, Aubergine
Senfaufstrich mit Gurke

Basilikum Pesto
Kräuterfrischkäse

Getrocknete, eingelegte 
Tomatenhälften

Eiersalat
JRA Schnittlauch Petersilie

Frischkäse Natur
Burgerliebe Sweet Chili

Rahmsauerkraut
Hummus

Olivenölcreme
Dijon Senf Creme

by

Atollspeed AS 300H easy
Atollspeed AS 300H plus

Atollspeed AS 300HB plus
Atollspeed AS 300T plus
Atollspeed AS 400H plus

Heißluftbacköfen
Etagenbacköfen

Kombinationsöfen
Programmierungen

Inbetriebnahmen
Schulungen

Besuchen Sie uns unter www.snack-akademie.de



Hähnchen-Chili-Sticks
Hähnchenbrust-Nuggets

Falafel-Sticks
Langer Ritter

Rindersaftschinken
Domschinken

Friedensschinken
Trüffelsalami

Gurken Relish
Mango Relish

Dijon Senf Snack-Aufstrich
Paprika Relish

Tomaten Snack-Aufstrich
Sour Cream Sauce
Süß-Sauer Sauce
Sweet Chili Sauce

Tortillafladen Spinat
Tortillafladen Tomate

Camembert Creme
Rotter Klosterkäse

Obazda
Cheesecake Balls
Grillkäse Genuss
Back-Camembert
Mozzarella-Sticks
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