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Crbulleres

2 Scheiben kérniges Rundbrot
2 Scheiben Rindersaftschinken (24 q)
60 g Eiersalat

® 0:40min  { 270°C 100% 5% 0%

Hinweis: Nur Brot rosten



Omelette-Flatte

Omelette

Obazda
Friedensschinken
Triffelsalami

Camembert Creme

® 1:20min { 260°C @ 80% 5% 100%

Hinweis: Omelette zubereiten (140ml Ei)









Lol in the Mo

200 g Naturjoghurt

50¢ Cerealien

5 Stick Cheesecake Balls
50¢ Curry Mango Aufstrich
30¢g Frichte gemischt

® 0:55min  § 270°C 100% %% 50%

Hinweis: Cheesecake Balls (aus TK)



Wilde Hlde

1 Scheibe Holzofenbrot

1 Spiegelei

3 Scheiben Friedensschinken

20 g Gurken Relish

50¢ Joghurtrahmaufstrich

Schnittlauch-Petersilie

10 g Mixsalat

® 1:10min { 250°C 60% %% 80%

Hinweis: Spiegelei









1 Baguette
4 Scheiben Rotter Klosterkase (60 q)

50¢ Curry Mango Aufstrich
60 g Sour Cream Sauce
5¢ Rucola

® 0:30min  f 260°C 100% 5% 0%

Hinweis: Snack aufknuspern



Alpen Fancn:

1

2 Scheiben
35¢

30 ¢

10 g

@ 0:30min
D 0:20min

Panini

Rindersaftschinken (24 q)
Camembert Creme

Dijon Senf Snack-Aufstrich
Baby-Blattspinat

f 270°C 80% 5% 100%
f 270°C 100% 5% 0%

Hinweis: Aufen knusprig / Innen warm
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Grin

1 Tortillafladen Spinat

3 Hahnchen-Chili-Sticks
20 g Mango Relish

14 g GrillgemUse Rote Paprika
40 g Salat gemischt

Rot

1 Tortillafladen Tomate

1 Stick Grillkdse Genuss (75 q)
15 ¢ Frischkdase Natur

10 g Granatapfelkerne

40 g Salat gemischt

® 0:35min  { 260°C 80% 5% 100%

Hinweis: Auf3en und Innen leicht erwarmen



J/o/% ﬂow%

5 Falafel-Sticks
20 g Parika Relish
30 ¢ Avocado
20 g Mixsalat

Orangenfilets
Grune Erbsen

Radieschenscheiben

. i (<} R22A %
® 0:35min  f{ 260°C 100% %% 100%

Hinweis: Falafel-Sticks erwarmen
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1 Tortillafladen
20 g Dijon Senf Snack-Aufstrich
50¢ Mixsalat

3 Scheiben Rotter Klosterkase (45 q)
25¢ Rahmsauerkraut

3 Scheiben Rindersaftschinken (36 q)

® 0:30min f 260°C @ 100% %% 0%

Hinweis: Auf3en und Innen leicht erwarmen
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2 Scheiben
40 g

@ 0:25min

Kérnerbagel

Dijon Senf Creme
Radieschenscheiben
Domschinken (40 q)
Obazda

Kresse

f 260°C 80% %% 0%

Hinweis: Bagel erwdarmen









Jnacdox

Cheesecake Balls
Burgerliebe Sweet Chili
Falafel-Sticks

Mango Relish
Back-Camembert
Hahnchenbrust-Nuggets
Mozzarella-Sticks

Hahnchen-Chili-Sticks
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® 0:35min  § 260°C 100% %% 100%

Hinweis: Vorgebackene Produkte erwdarmen



fraflagen Heunz

2 Scheiben

3 Scheiben
60 g
80 ¢
50¢

@ 0:35min
D 0:25min

Roggenkastenbrot
20 x10x1cm

Rindersaftschinken (36 q)
Klosterkdase (4 Scheiben)
Dijon Senf Snack-Aufstrich

Rahmsauerkraut

f 270°C 100% 5% 100%
f 270°C 100% 5% 0%

Hinweis: Brot toasten / Innen erwarmen
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Fiir 2 Personen

1 Pinsaboden 20x15x1 cm
5 Stuck Falafel-Sticks

50¢g Frischkdse Natur

40 g Paprika Relish

20 g Grillgemuise Rote Paprika
20 g Grillgemuise Zucchini

20 g Oliven

5¢ Mixsalat

® o:50min || 270°C 100% 5% 0%
Hinweis: Brotplatte backen

® 0:35min f 260°C 100% 3% 100%

Hinweis: Falafel-Sticks erwarmen



Yanten Bowl

5-7 Falafel-Sticks

20 g Basilikum Pesto

20 g Blattspinat

50¢ Kurbis mariniert

30 ¢ Pilze

20 g Zwiebel
Kornermix

: i () 27 %
® 0:35min || 260°C 100% %% 100%

Hinweis: Falafel-Sticks erwarmen
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1 Tortillafladen Tomate

60 g Reis

30 ¢ Krauterfrischkase

3 Falafel-Sticks

15¢ Grillgemise Rote Paprika
30 ¢ Tomaten Snack-Aufstrich

(mit allen Zutaten vermengen)

Frahlingslauch

® o0:50min | 250°C 10% %59 100%

Hinweis: Innen heif3 und aufen soft



Tante Aevante

1 Rustikales Landbrdtchen
15¢ Sour Cream Sauce

25 ¢ Hummus

3 Falafel-Sticks

20 g Gurkenspaghetti

5¢ rote Zwiebelringe

3 Blatt Minze

® 0:35min  { 260°C 20% 3% 100%

Hinweis: Aufen knusprig und innen warm
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1 grof3e Seele/Baguette
45 g Rotter Klosterkase

4 Hahnchen-Chili-Sticks
50¢ Rahmsauerkraut

20 g getrocknete, marinierte

Tomatenhalften

Deko Fruahlingszwiebel

® 0:40min  { 260°C 30% %% 100%

Hinweis: Auf3en leicht knusprig und innen warm



Yanind Ko550

1 Paninifladen dunkel

25 g Grillgemuse Zucchini

25 ¢ Grillgemise Rote Paprika
25¢ Paprika Relish

25 ¢ Olivendlcreme

5¢ Rucola

® 0:35min  { 260°C 30% 3% 100%

Hinweis: Aufen leicht knusprig und innen warm
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Atollspeed AS 300H easy
Atollspeed AS 300H plus
Atollspeed AS 300HB plus
Atollspeed AS 300T plus
Atollspeed AS 400H plus
Heifluftbackdfen
Etagenbackodfen
Kombinationsofen
Programmierungen
Inbetriebnahmen
Schulungen

Delikant
~FEINKDST
Curry Mango Aufstrich
Grillgemise Rote Paprika,
Zucchini, Aubergine
Senfaufstrich mit Gurke
Basilikum Pesto
Krauterfrischkase
Getrocknete, eingelegte
Tomatenhalften
Eiersalat
JRA Schnittlauch Petersilie
Frischkdase Natur
Burgerliebe Sweet Chili
Rahmsauerkraut
Hummus
Olivendlcreme
Dijon Senf Creme




Camembert Creme
Rotter Klosterkase
Obazda

Cheesecake Balls Develev
Grillkdse Genuss FOOD SERVICE
Back-Camembert

Mozzarella-Sticks Gurken Relish

Mango Relish
Dijon Senf Snack-Aufstrich
Paprika Relish
W® Tomaten Snack-Aufstrich
/\/ Sour Cream Sauce
SipB-Sauer Sauce

Hahnchen-Chili-Sticks SEReRENLICEaUes

H&hnchenbrust-Nuggets Tort‘lllafladen Spinat
- Tortillafladen Tomate
Falafel-Sticks

Delikat essen

Langer Ritter
Rindersaftschinken
Domschinken
Friedensschinken
Triffelsalami



Fotos: Wolfgang Heyder



