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AOUL Scheefe |
Tum von oQJa

3 Herzhafte Pancakes

1 Spiegelei

60 g Avocado

2 Scheiben Osnabricker Friedens-

schinken, luftgetrocknet
40 g Dijoncreme

4 Scheiben Rotter Klosterkase

® 1:00min { 260°C @ 60% 5% 100%

Hinweis: schén heifd




Anicke-Kracken

2 Scheiben
40 g
30 g
20 g
40 g
10 g

Knackebrot
Frischkase Natur
Pesto Genovese
Paprika-Relish
Grillgemiuse
Erbsen

Kresse

Sprossen



Endbeenlebe

1 Vinschgauer Fladen
40 g Camembert Creme
3 Scheiben Osnabrucker Friedens-

schinken, gerauchert

10 g Mixsalat

1 Scheibe Rotter Klosterkase

1 Erdbeere, in Scheiben

1 Radieschen, in Scheiben

® 0:20min § 260°C @ 80% 5% 0%

Hinweis: Snack aufknuspern




fa/zfeffe/ knoten

1 Kartoffelknoten

3 Scheiben Rotter Klosterkase

40 g Rote Beete Aufstrich

20 g Sour Cream Sauce
Kresse

® 0:25min £ 260°C @ 40% 359 100%

Hinweis: aufen leicht knusprig / innen warm




1 Laugenbagel

40 g Mango Relish

1 Chili-Bagel

30¢g Frischkdse Natur
Kresse

® 1:00min { 240°C @ 10% 3% 100%

Hinweis: aufen leicht knusprig / innen heif3




Brotsalat

80 g Ciabatta
5 Scheiben Lachsschinken-Offenstall
15¢ Getrocknete, eingelegte

Tomatenhalften

30 ¢ Mixsalat

20 g Pinienkerne

10 g Rote Zwiebel, in Ringen
20 g Parmesanflocken

20 ml Kikkoman Sesamsauce

® 1:20min - {| 260°C @ 100% 5% 20%

Hinweis: Brotwirfel toasten




1 Laugenplunderecke
25 ¢ Balsamico-Zwiebeln

2 Scheiben Rotter Klosterkase

2 Scheiben Osnabricker Friedens-

schinken, luftgetrocknet
25 g Frischkase Natur

Kresse oder Schnittlauch

® 0:20min  § 260°C @ 25% 3% 0%

Hinweis: auffen warm




Vl/af/fa/ md Herz

2 Herzhafte Tomatenwaffeln
40 g Krauterfrischkase

40 g Avocado, gegrillt

30 ¢ Farmersalat

10 g Rote Zwiebel, in Ringen

® 0:40min  § 260°C @ 40% 5% 100%

Hinweis: aufen leicht knusprig / innen warm




Twesten

1 Knusperstange
2 Scheiben Salsalito-Offenstall
30 ¢ Tomatencreme
Rote Zwiebel, in Ringen

Mixsalat

® 0:20min { 260°C @ 20% 3% 0%

Hinweis: erwarmen







Kalte Nude!

200 g Pasta

25 ¢ Paprika-Relish
50¢ Grillgemuse
30g¢ Brokkoli

® o0:50min {| 240°C @ 10% 3% 100%

Hinweis: geht auch warm
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1 Baguette

40 g Hummus

4 Udon-Edamame-Taler
30¢g Gurkenstreifen

15¢ Sprossenmix

25 g Sweet Chili Sauce

® 0:30min { 260°C @ 20% %% 100%

Hinweis: aufen leicht knusprig / innen warm




Z upfbrot

1 Kartoffelbrot

é 200 g Original Obazda

% 50¢ Paprika, in Ringen

(rot & gelb)

40 g Frihlingslauch, in Ringen

® o0:40min [ 260°C @ 80% 3% 100%

Hinweis: schon knusprig und heif




ﬂ/wfl aJagne
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1 Kartoffelbrot in Scheiben (5mm)
200 g Brokkoli
100 g Grillgemuse Paprika
8 Falafel-Kichererbsen-
Sticks
80 g Camembert Creme
Mais
Erbsen

® 25:00min { 180°C @ 8%

Hinweis: backen

® 1:30min | 260°C @ 100% 5% 100%

Hinweis: schén heifd




R ucnoa )/ﬂ/cumc/w,n.

4 Quinoa-Karotten-Ecken
4 Scheiben Rotter Klosterkase

70 g Brokkoli

30 ¢ Grillgemiuse

50¢ Krauterfrischkase

20 g Sahne

® 1:35min | 260°C @ 40% 3% 100%

Hinweis: heifd geniefen




f/uz L:'C/LeéJ e.

1 Roggenbrotchen

25 ¢ Frischkase Natur

1 Hahnchenbrust-Chili-
Cheese

10 g Rote Zwiebel, in Ringen

10 g Mixsalat

® 0:50min  § 240°C @ 10% 3% 100%

Hinweis: heif3 wie Feuer




Bicker Nsnen

1 Focaccia

30 ¢ Avocadocreme vegan

20 g Mixsalat

3 Linsen-Sufkartoffel-
Sticks

20 g Grillgemuse Paprika

20 g Sour Cream Sauce

® 0:40min [ 260°C @ 40% 5% 100%

Hinweis: aufen leicht knusprig / innen warm




e fe/kwm,é

20 g

30 ¢
10 g

Mais Croissant

Sour Cream Sauce
Linsen-SUupkartoffel-Sticks
Mango-Curry-Aufstrich
Feldsalat

® 0:25min { 260°C @ 50%  $% 10%

Hinweis: aufen leicht knusprig / innen warm




ancakes

5 Pancakes
50¢ Beerenmix
20 g Butter
50¢ Ahornsirup

® 2:00min  § 260°C @ 60% 5 100%

Hinweis: schén heif3 und frisch gebacken




)ﬂ /wa./uéfe,

Aloll

Atollspeed AS 300H easy
Atollspeed AS 300H plus
Atollspeed AS 300HB plus
Atollspeed AS 300T plus
Atollspeed AS 400H plus
HeiBluftbackofen
Etagenbackdfen
Kombinationséfen
Programmierungen
Inbetriebnahmen
Schulungen

by LWIESHEU

Camembert Creme
Rotter Klosterkase
Obazda
Original Obazda
Grill Kasegenuss
Back-Mozzarella Sticks
Camembert Creme

Bedford?

Delikat essen

Osnabriicker Friedensschinken

Truffelsalami
Salsalito-Offenstall
Chili-Bagel
Quinoa-Karotten-Ecken

Falafel-Kichererbsen-Sticks

Udon-Edamame-Taler

Linsen-SuBkartoffel-Sticks

Besuchen Sie uns unter www.snack-akademie.de
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Mango-Curry-Aufstrich

Grillgemuse Rote Paprika,

Zucchini, Aubergine
Getrocknete, eingelegte
Tomatenhalften
Frischkdase Natur
Hummus
Dijon Senf Creme

Feigen-Honig-Senf Creme

Tomatencreme
Balsamico Zwiebeln
Avocadocreme vegan
Rote Beete Aufstrich

Krauterfrischkase

Mit freundlicher Unterstitzung

von Bonduelle

Develey

FOOD SERVICE

Gurken Relish
Mango Relish
Dijon Senf Snack-Aufstrich
Paprika Relish
Sour Cream Sauce
SupB-Sauer Sauce
Sweet Chili Sauce
Tortillafladen Spinat
Tortillafladen Tomate
Tortillafladen Grilled
Kikkoman Sesam Sauce

allesgute Roggenbrodtchen
Pom Frisch
Meister Schmelz
Unser Ulmer Brezelmalz
Pane Luciane
Meister Croissant Vario
Meister Goldzieh Platte
Gold Ciaguette
Ulmer Kartoffelmix
Rustikal Roggen
Mais Mix
Meister Goldback
Unser Ulmer Eismalz
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