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»Snack ist unser  
Handwerk«

Das verbindet uns:

by



1:00min 60% 100%260°C
—

Der schiefe 
Turm von Lisa

3   Herzhafte Pancakes

1   Spiegelei

60 g   Avocado

2 Scheiben Osnabrücker Friedens-

   schinken, luftgetrocknet

40 g   Dijoncreme

4 Scheiben Rotter Klosterkäse

Hinweis: schön heiß



Knäcke-Kracher

2 Scheiben  Knäckebrot

40 g   Frischkäse Natur

30 g   Pesto Genovese

20 g   Paprika-Relish

40 g   Grillgemüse

10 g   Erbsen

   Kresse

   Sprossen

Veggie—



0:20min 80% 0%260°C
—

Erdbeerliebe

1    Vinschgauer Fladen

40 g   Camembert Creme

3 Scheiben Osnabrücker Friedens-

   schinken, geräuchert

10 g    Mixsalat

1 Scheibe  Rotter Klosterkäse

1   Erdbeere, in Scheiben

1    Radieschen, in Scheiben

Hinweis: Snack aufknuspern



0:25min

Hinweis: außen leicht knusprig / innen warm

40% 100%260°C
—

Kartoffelknoten

1    Kartoffelknoten

3 Scheiben Rotter Klosterkäse

40 g   Rote Beete Aufstrich

20 g   Sour Cream Sauce

   Kresse

Veggie—



1:00min 10% 100%240°C
—

Mango Bagel

1   Laugenbagel

40 g   Mango Relish

1   Chili-Bagel

30 g   Frischkäse Natur

   Kresse

Hinweis: außen leicht knusprig / innen heiß



1:20min 100% 20%260°C
—

Brotsalat

80 g   Ciabatta 

5 Scheiben Lachsschinken-Offenstall

15 g   Getrocknete, eingelegte

   Tomatenhälften

30 g   Mixsalat

20 g   Pinienkerne

10 g   Rote Zwiebel, in Ringen

20 g   Parmesanflocken

20 ml  Kikkoman Sesamsauce

Hinweis: Brotwürfel toasten



Mmhhh... Lauge

1   Laugenplunderecke

25 g   Balsamico-Zwiebeln

2 Scheiben Rotter Klosterkäse

2 Scheiben Osnabrücker Friedens-

   schinken, luftgetrocknet

25 g   Frischkäse Natur

   Kresse oder Schnittlauch

0:20min 25% 0%260°C
—
Hinweis: außen warm



0:40min

Hinweis: außen leicht knusprig / innen warm

40% 100%260°C
—

Waffel mit Herz

2    Herzhafte Tomatenwaffeln

40 g   Kräuterfrischkäse

40 g   Avocado, gegrillt

30 g   Farmersalat

10 g   Rote Zwiebel, in Ringen

Veggie—



0:20min

Hinweis: erwärmen

20% 0%260°C
—

Twister

1    Knusperstange

2 Scheiben Salsalito-Offenstall

30 g   Tomatencreme

   Rote Zwiebel, in Ringen

   Mixsalat



Foccacia „Mit Alles!“



0:50min

Hinweis: geht auch warm

10% 100%240°C
—

Kalte Nudel

200 g   Pasta

25 g   Paprika-Relish

50 g   Grillgemüse

30 g   Brokkoli

Veggie—



0:30min

Hinweis: außen leicht knusprig / innen warm

20% 100%260°C
—

Asiastange

1    Baguette

40 g   Hummus

4   Udon-Edamame-Taler

30 g   Gurkenstreifen

15 g    Sprossenmix

25 g   Sweet Chili Sauce

Veggie—



0:40min

Hinweis: schön knusprig und heiß

80% 100%260°C
—

Zupfbrot

1    Kartoffelbrot

200 g  Original Obazda

50 g   Paprika, in Ringen 

   (rot & gelb)

40 g   Frühlingslauch, in Ringen

Veggie—



—

Brotlasagne

1   Kartoffelbrot in Scheiben (5mm)

200 g  Brokkoli

100 g  Grillgemüse Paprika

8   Falafel-Kichererbsen-

   Sticks

80 g   Camembert Creme

   Mais

   Erbsen

25:00min 8%180°C

Hinweis: backen

1:30min 100% 100%260°C

Hinweis: schön heiß

Veggie—



Quinoa Pfännchen

4    Quinoa-Karotten-Ecken

4 Scheiben Rotter Klosterkäse

70 g   Brokkoli

30 g   Grillgemüse

50 g   Kräuterfrischkäse

20 g   Sahne

1:35min

Hinweis: heiß genießen

40% 100%260°C
—

Veggie—



0:50min 10% 100%240°C
—

Chili-Cheese

1   Roggenbrötchen

25 g   Frischkäse Natur

1   Hähnchenbrust-Chili-

   Cheese

10 g   Rote Zwiebel, in Ringen

10 g   Mixsalat

Hinweis: heiß wie Feuer



0:40min 40% 100%260°C
—

Bäcker Döner

1   Focaccia

30 g   Avocadocreme vegan

20 g   Mixsalat

3   Linsen-Süßkartoffel-

   Sticks

20 g   Grillgemüse Paprika

20 g   Sour Cream Sauce

Hinweis: außen leicht knusprig / innen warm

Veggie—



0:25min

Hinweis: außen leicht knusprig / innen warm

50% 10%260°C
—

Meisterwerk

1    Mais Croissant

20 g   Sour Cream Sauce

3   Linsen-Süßkartoffel-Sticks

30 g   Mango-Curry-Aufstrich

10 g   Feldsalat

Veggie—



—

Pancakes

5    Pancakes

50 g   Beerenmix

20 g   Butter

50 g   Ahornsirup

2:00min

Hinweis: schön heiß und frisch gebacken

60% 100%260°C

Veggie—



Produkte

Mango-Curry-Aufstrich
Grillgemüse Rote Paprika,

Zucchini, Aubergine
Getrocknete, eingelegte 

Tomatenhälften
Frischkäse Natur

Hummus
Dijon Senf Creme

Feigen-Honig-Senf Creme
Tomatencreme

Balsamico Zwiebeln
Avocadocreme vegan
Rote Beete Aufstrich

Kräuterfrischkäse

Gurken Relish
Mango Relish

Dijon Senf Snack-Aufstrich
Paprika Relish

Sour Cream Sauce
Süß-Sauer Sauce
Sweet Chili Sauce

Tortillafladen Spinat
Tortillafladen Tomate
Tortillafladen Grilled

Kikkoman Sesam Sauce

by

Atollspeed AS 300H easy
Atollspeed AS 300H plus

Atollspeed AS 300HB plus
Atollspeed AS 300T plus
Atollspeed AS 400H plus

Heißluftbacköfen
Etagenbacköfen

Kombinationsöfen
Programmierungen

Inbetriebnahmen
Schulungen

Besuchen Sie uns unter www.snack-akademie.de 

allesgute Roggenbrötchen
Pom Frisch

Meister Schmelz
Unser Ulmer Brezelmalz

Pane Luciane
Meister Croissant Vario
Meister Goldzieh Platte

Gold Ciaguette
Ulmer Kartoffelmix

Rustikal Roggen
Mais Mix

Meister Goldback
Unser Ulmer Eismalz

Osnabrücker Friedensschinken
Trüffelsalami

Salsalito-Offenstall
Chili-Bagel

Quinoa-Karotten-Ecken
Falafel-Kichererbsen-Sticks

Udon-Edamame-Taler
Linsen-Süßkartoffel-Sticks

Camembert Creme
Rotter Klosterkäse

Obazda
Original Obazda
Grill Käsegenuss

Back-Mozzarella Sticks
Camembert Creme

Mit freundlicher Unterstützung 
von Bonduelle



Fotos: Wolfgang Heyder


