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2 Scheiben Mischkorn Toastbrot

1 Scheibe Rotter Klosterkdse (halbiert)
2 Scheiben Truaffelsalami

10 g Feldsalat

20 g Frischkdse Natur

20 g Ketchup

1 Spiegelei

® 1:10min i 250°C @ 60% 5% 80%
Hinweis: Spiegelei

® 1:00min & 260°C @ 80% % 40%

Hinweis: Auffen knusprig / innen warm









20 g
10 g
25¢

® 1:00min

Jattmacher

Rustikales Schnittbrotchen
Schinkenfleisch-Frikadelle
Rahm-Sauerkraut

Mixsalat

Dijonsenf-Snackaufstrich

A 260°C @ 20% %99 100%

Hinweis: Aufen knusprig / innen warm



Laugenbrezel

Obazda

Schnittlauch
Lauchzwiebeln
Rostzwiebeln

Radieschen

® 0:15min - f 260°C @ 100% ¥ 0%

Hinweis: Warme Brezel









Sehlemmer-Yanind

Eierpanini

1 Paninibrot

30 ¢ Feigen-Honig-Senf-Creme
35¢ Obazda Rostzwiebel
10 g Blattspinat

60 g Omelette
Schinkenpanini

1 Paninibrot

3 Scheiben Rotter Klosterkase
2 Scheiben Domschinken

10 g Blattspinat

25¢ Tomatencreme

25¢ Paprikarelish

® 0:30min { 270°C @ 80% 3% 100%
® o0:20min  § 270°c @ 100% $% 0%

Hinweis: Aufen knusprig / innen warm



Cacsal's Awbling
J

1 Vinschgauer Brétchen
40 g Joghurt-Rahm-

Aufstrich Caesars

40 g Hahnchen-Innenfilets

40 g Omelette

15¢ Getrocknete Tomatenhalften
10 g Rédmersalat

® 0:40min  § 260°C @ 40% 3% 100%

Hinweis: Auffen knusprig / innen warm
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1 Scheibe
50¢

10 g

2 Scheiben
10 g

® 0:25min

Brotzed

Holzofenbrot
Obazda Schnittlauch
Feldsalat
Domschinken

Radieschenstifte

A 260°C @ 80% %% 100%

Hinweis: leicht erwarmen



Voll anf dre Nuss!

1 Tortillafladen (30 cm)
40 g Sour Creme

40 g Mixsalat

30 ¢ Apfelscheiben

30 ¢ Mango-Curry-Aufstrich
10 g Nussmix

@ 0:30min A 260°C @ 100% 5% 0%

Hinweis: Auen warm
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25 ¢ Frischkase Natur

1 Geflligel-Rib

30 ¢ Balsamico-Zwiebeln
5¢ Rote Zwiebelringe
10 g Mixsalat

® 0:40min  § 260°C @ 30% 5% 100%

Hinweis: Aufen leicht knusprig / innen warm
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1 Krustibrotchen

25¢ Bunter Pfeffer Rahmaufstrich
20 g Edamame (optional: Erbsen)
4 Falafel-Sticks

5¢ Rote Zwiebelringe

25 ¢ Dijon Senf Snack-Aufstrich

® 0:35min  {i 260°C @ 20% 5% 100%

Hinweis: Auf3en knusprig / innen warm
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25¢

15¢
35¢

® 0:35min

Fadina Folls

Tortillafladen (30 cm)
Paprikarelish
Radieschen (in Scheiben)
Hahnchenbrustschnitte
Mixsalat

Hummus

f 260°C 80% 9% 100%

Hinweis: Aufen und innen leicht erwarmen



Tomatino

1 Baguettebrdtchen
50¢ Tomatenwilrfel / -scheiben
30¢ Basilikumcreme

1,5 Scheiben Rotter Klosterkase

® 0:50min  § 270°C @ 100% %% 50%

Hinweis: Oberfldche gratinieren









50¢
20 g
20 g
549

® 0:30min
D 0:40min

® 0:50min

Bowl on foﬁ

Blattsalat
Mango-Curry-Aufstrich
Sourcreme

Nusse
Hahnchen-Chili-Sticks
Back-Camembert minis

Obst & Fruchte

A 260°C @ 100% 3% 0%
A 260°C @ 90% %% 100%

A 260°C @ 90% %% 0%

Hinweis: Back-Camembert minis & Hahnchen-
Chili-Sticks aus TK erwarmen



Fonsa Komana

1 Pinsaboden (vorgebacken)
50¢ Rahm-Sauerkraut, backstabil
2 Scheiben Domschinken

10 g Feldsalat

30¢ Camembertcreme

5 Kirschtomaten (gegrillt)

30 ¢ Feigen-Honig-Senf-Creme

® 0:50min  { 270°C @ 100% 5% 0%

Hinweis: Pinsa erwarmen









50¢
30 g
30 ¢
40 g

40 g

® 0:35min

Asia Bowl

Bulgursalat

Erbsen

Grillgemuse Rote Paprika
Blattsalat

Zwiebelringe

Sesamsticks

Cheesecake Balls
oder

Hahnchen-Innenfilets

f 260°c @ 100% 555 100%

Hinweis: Cheesecake Balls oder
Hahnchen-Innenfilets erwdarmen
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Kartoffel- oder Roggenteig

20 g Rahm-Sauerkraut, backstabil
1 Scheibe Domschinken

2 Scheiben Rotter Klosterkase

59 Mixsalat

® o0:30min [ 260°C @ 80% 5% 100%
® o0:20min [ 260°C @ 80% 5% 0%

Hinweis: Aufen knusprig / innen warm









Quche-Tortchen

Quicheteig
Orientalische Gemusefullung
Ei

Rotter Klosterkase

@ 1:15min A 270°c @ 60% 3% 90%

Hinweis: Oberfldche gratinieren / innen warm
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2 Scheiben
25¢

1 Scheibe
1 Scheibe
40 g
159

® 0:30min
@ 0:20min

Mischkorn Toastbrot
Joghurt-Rahm-Aufstrich
Schnittlauch & Petersilie
Domschinken

Ananas

Rotter Klosterkase

Preiselbeeraufstrich

A 270°Cc @ 80% %% 100%
A 270°C @ 100% %% 0%

Hinweis: Oberfldche gratinieren









Ole's Mdchres

Milchreis
Frichte

Cheesecake Balls

® 3:00min  { 270°C @@ 100% % 0%

Hinweis: Milchreis gratinieren

® 0:35min  § 260°c @ 100% 3% 100%

Hinweis: Cheesecake Balls erwarmen
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Atollspeed AS 300H easy
Atollspeed AS 300H plus
Atollspeed AS 300HB plus
Atollspeed AS 300T plus
Atollspeed AS 400H plus
Heipluftbackofen
Etagenbackofen
Kombinations6fen
Programmierungen
Inbetriebnahmen
Schulungen

/Q
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Mango-Curry-Aufstrich
Bunter Pfeffer Rahmaufstrich
Grillgemuse Rote Paprika,
Zucchini, Aubergine
Getrocknete, eingelegte
Tomatenhalften
JRA Schnittlauch Petersilie
Frischkase Natur
Rahmsauerkraut
Hummus
Dijon Senf Creme
Feigen-Honig-Senf Creme
Tomatencreme
Joghurt-Rahm-
Aufstrich Caesars
Orientalische Gemisefullung
Basilikumcreme
Balsamico Zwiebeln
Rote Beete Hummus

Besuchen Sie uns unter www.snack-akademie.de
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Camembert Creme
Rotter Klosterkase
Obazda
Cheesecake Balls
Grillkase Genuss
Back-Camembert
Mozzarella-Sticks

Fedforcl®

Hahnchen-Chili-Sticks
Hahnchenbrust-Nuggets
Hahnchen-Innenfilets
Falafel-Sticks
Langer Ritter
Rindersaftschinken
Domschinken
Friedensschinken
Triffelsalami

Develey

FOOD SERVICE

Gurken Relish
Mango Relish

Dijon Senf Snack-Aufstrich

Paprika Relish
Tomaten Snack-Aufstrich
Sour Cream Sauce
SiupB-Sauer Sauce
Sweet Chili Sauce
Tortillafladen Spinat
Tortillafladen Tomate
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