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Follow us!

Caratteristiche aggiuntive
 Caricamento del forno Sistema di caricamento

 Soluzione di collegamento Wnet*

 Sistema di pulizia
ProClean – con comode cartucce detergenti o  
LiquidClean – con serbatoio collegato

** Peso e dimensioni esterne possono variare a seconda della versione della stazione. Altezza max. 2165 mm.
* a partire dal 2025
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Possibilità di combinazione1)

Dibas smart S 
vario

Dibas smart 
S/L

Dibas smart L2)Dibas smart S2) Dibas smart S con 
forno a camere 
sovrapposte2)

Dibas smart S con 
due forni a camere 

sovrapposte

Sistema di 
caricamento1)

1) Con riserva di modifiche. Le immagini inserite sono a scopo illustrativo e non sono esattamente in scala.
2) Dotazione a scelta di telaio di base o cella di lievitazione.

Il sistema  
di cottura  
modulare per 
le tue filiali

Cottura in negozio professionale 
– semplice & efficiente

Schleifwiesenstr. 27 71723 Großbottwar Germania 
Telefono +49 7148 1629-0  info@wiesheu.de www.wiesheu.de

Dettagli tecnici
Dibas smart S Dibas smart L smart deck

Dimensioni teglia (mm) 600 × 400 600 × 400 600 × 400

Numero di supporti teglia 5  10 1 per forno a piani

Distanza fra le teglie (mm) 80 80 -

Distanza fra le teglie del sistema  
di caricamento (mm)

80 80 -

Altezza della camera di cottura (mm) - - 170

Dimensioni esterne** (L × P × H in mm) 930 × 979 × 700 930 × 979 × 1100 930 × 1079 × 389 

Peso** 123 kg 175 kg 122 kg

Valori di collegamento
— Rete 1 × 400 V / presa / CEE 1 × 400 V / presa / CEE 1 × 400 V / presa / CEE
— Fusibile 3 × 16 A 3 × 32 A 3 × 16 A
— Frequenza 50 Hz 50 Hz 50 Hz 
— Assorbimento di corrente 13,9 A 27,5 A 6 A
— Potenza allacciata 9,4 kW 18,4 kW 4 kW

Pressione acqua (kPa) 150 – 600 150 – 600 150 – 600

Allacciamento idrico ¾” filettatura esterna ¾” filettatura esterna ¾” filettatura esterna



Dibas smart – un sistema di cottura, 
tutto ciò di cui si ha bisogno!

Un concetto smart 
dal semplice utilizzo!

Dibas smart è la soluzione intelligente per il vostro punto 
vendita: la camera di cottura igienica WIESHEU, ovvero il 
cuore della tecnologia Dibas, presenta una superficie di 
applicazione anticorrosiva e antisporco garantendo allo 
stesso tempo un risultato di cottura ottimale e uniforme: 
in questo modo racchiude tutte le caratteristiche neces-
sarie del prodotto per una cottura efficiente nei processi.

Con l'inserimento longitudinale, la corta porta basculante, 
l'illuminazione LED, il semplice sistema di pulizia, il sistema 
di comando touch collegabile nonché il sistema di carica-
mento opzionale, il nuovo membro della famiglia dei pro-
dotti Dibas fa risparmiare risorse, spazio, è sicuro e facile 
da usare: semplicemente intelligente.

 �Display da 7" a colori con funzione 
multitouch   

 �brevi tempi di inserimento grazie a  
un utilizzo semplice & intuitivo  

 �interfaccia utente personalizzabile  

 �diversi livelli di autorizzazione  
per un lavoro sicuro  
ed efficiente

 �una vetrata con  
tempra speciale  
per stabilità e  
affidabilità quotidiane

Cottura direttamente 
nel punto vendita, 
premendo un 
semplice pulsante

Prodotti freschi direttamente 
al punto vendita

Ampia vetrata per un 
risultato di cottura visibile!Vista

Un profumo che 
convince 
all'acquisto! Cosa 
c'è di più invitante 
del profumo di un 
croissant fresco?

Qualità sempre perfetta, crosta 
croccante e mollica succulenta 
- pronto da mordere!

Profumo

Gusto

 �processi di carico & scarico delle camere 
di cottura facili e veloci

 �nessun contatto  
diretto con le  
teglie di cottura  
eccessivamente  
calde

 �trasporto sicuro dei  
prodotti al punto vendita nell'area di 
cottura oppure in vetrina

 �l'utilizzo di più carrelli consente una 
produzione maggiore

 �semplice codepurazione delle cassette 
di caricamento nel forno

Cottura con sistema 
di caricamento

Sistema di 
caricamento
Preparazione ottimale del 
forno grazie al sistema di  
caricamento opzionale

Porta
Porta del forno corta con 

tripla vetratura per una 
maggiore sicurezza e una 

minor perdita di energia

I migliori  
risultati
Brevi tempi di cottura &  
uniformità straordinaria - 
dalla convenienza al  
prodotto fresco

One Touch
Per selezionare il pro-

gramma basta solo un clic! 
A piacere è possibile utiliz-

zare un comando per la 
stazione di cottura oppure 

per ogni apparecchio

Pulizia
Sistema di pulizia automa-

tico ProClean - con cartucce 
per risciacquo & pulizia  

o il nostro sistema di pulizia 
con detergente liquido  

LiquidClean con serbatoio

2 sistemi di cottura differenti 
e camere di cottura di diverse 
dimensioni combinabili in 
un'unica stazione di cottura

L'arte della 
combinazione

ProClean con doppia 
funzione: Risciacquo & 
pulizia o con il nostro 
sistema di pulizia con 
detergente LiquidClean  
con serbatoio

Automaticamente 
pulito!

Pulizia automatica


