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Der kleine Heißluft- 
Ladenbackofen für
große Aufgaben



Minimat

Klein im Format, 
groß in der Performance

Strömungs-
verhältnisse

Aufstellbereich

Bedienung

Intelligent steuerbar 
mit Rechts-Linkslauf- 
Lüfter für ein gleich- 

mäßiges Backergebnis.

Der Minimat kann nach 
kurzer Einweisung einfach 

und sicher bedient werden.

Der Ladenbackofen ist flexibel 
einsetzbar. Seine Stärke liegt 

da, wo wenig Platz ist. Dank 
Sicherheitsverriegelung kann 

er auch im Kundenbereich 
aufgestellt werden.

Anwendung

Einschub

230 V

WIESHEUs kleinster Heißluft-
backofen hat minimalen Platz-
bedarf. Mit optionalem Wasser-
tank kann er auch mobil 
eingesetzt werden.

Schnelles Beschicken bei 
drei oder fünf Blechen pro 
Kammer im Quereinschub.

Der Ladenbackofen mit 
230 V-Anschluss (für 
Minimat 43 S oder 64 M).

Rohr- 
beschwadung
Schnelle Dampferzeugung mit 
der richtigen Schwadenmenge.



Zubehör

Der Minimat- 
Stations-Baukasten

Steuerung Comfort

  Glasfrontplatte mit Slider als Touchfeld   

  3,2” Bildschirmdiagonale  

  32 Programme mit jeweils 20 Schritten

 Autostart vorprogrammierbar

  2 Sprachen

 Programmierung über USB-Port

Steuerung Manuell

  Taste Ein / Aus  

 Taste Hand-Beschwaden

 Drehknopf Zeituhr

  Drehknopf Temperatureinstellung

 Ausführung: Querformat

Die blauen Bestandteile  
sind Mindestbestandteile,  
die grauen frei wählbar.

Zusatzfeatures
 Lüfterrad Mit ein oder zwei Lüftergeschwindigkeiten

 Wasserzufuhr Tank oder Festwasseranschluss

 Tür Rechts- oder Linksanschlag

 Sicherheit Sicherheitsverriegelung der Tür zur Aufstellung im Kundenbereich

 Modularer Aufbau Jederzeit Kapazitätserweiterung möglich

Ablufthaube

Untergestell/ 
Gärschrank

Minimat 43 S
1. Gerät 

Minimat 43 S
2. Gerät/

(AS 300H)/
Etagenfach
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Ablufthaube

Untergestell/
Unterschrank/

Gärschrank

Minimat 64 M/L
1. Gerät 

Minimat 64 M
2. Gerät/

Etagenfach
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Schleifwiesenstr. 27 71723 Großbottwar Deutschland 
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Maße & technische Details

Minimat 43 S Minimat 64 M Minimat 64 L

Anzahl Auflagen  
Bleche x Blechmaß (mm) 

3 × 440 × 350 3 × 600 × 400 5 × 600 × 400

Blechabstand (mm) 85 85 80

Außenmaße mit Verrohrung  
(B × T × H in mm)

600 × 772 × 550* 760 × 771 × 595 760 × 771 × 745 

Anschlusswerte
— Netz 230 V 1 / N / PE 400 V 3 / N / PE oder 

230 V 1 / N / PE
400 V 3 / N / PE

— Frequenz 50 Hz 50 Hz / 60 Hz 50 Hz / 60 Hz
— Stromaufnahme 13,5 A 7,7 A (400 V) / 14,3 A (230 V) 11,3 A
— Anschlussleistung 3,1 kW 5,3 kW (400 V) / 3,3 kW (230 V) 7,8 kW

Gewicht (kg) / mit Tank 52 / 54 70 / 71,5 89,5 / 91

Wasserdruck (kPA) 150 – 250 150 – 250 150 – 250

*  Fassungsvermögen Backgut pro Blech (Bsp. Schnittbrötchen): 15 bei frischem Teig. 18 bei vorgebackenen Teiglingen.
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Abluft 50 mm

Anschluss 
Wasser 3/4“
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